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Zwei hausgemachte Dips:  
Rauchschmand und  

Toskana-Creme mit Grissinis. 
In Gläschen am Tisch bereitgestellt.

PRO PERSON 2,5 €

Z W E I E R L E I  D I P S 
M I T  G R I S S I N I S 

Parmaschinken, Chorizo, 
gegrillte Zucchini, gegrillter Paprika, 

eingelegte Aubergine, Tomaten und  Pilze, 
Caprese, Feta, Parmesan, 

Aioli, Oliven, Grissini & Baguette 

PRO PERSON 13 €
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Verschiedene Bratwürste, Schweinesteaks, 
Hühnchensteaks, marinierter Feta oder Grillkäse. 

Veggie oder vegane Alternative 
je nach Gästezahl und Absprache.

Dazu verschiedene Beilagen  
je nach Saison und Kundenwunsch: 

Rosmarinkartoffeln, würziger Cous-Cous, Nudeln  
oder Nudelsalat und frischer Salat.

PRO PERSON 28 € 
Serviert am Tisch zum Shared-Dining oder als Buffet 

K L A S S I K E R  V O M
P L A N C H A  G R I L L 

H
A

U
P

TS
P

E
IS

E
N

Auf der Haut gegrilltes Lachsfilet mit Sesam-Gurkensalat

Gegrillte Hühnchensteaks mit würzigem Cous-Cous

Schweinelende im Himbeer-Rub und Käsespätzle

Rosa gegrilltes Roastbeef oder Entrecôte vom Rind 
mit Rosmarinkartoffeln.

PRO PERSON 45 € 
Empfohlen als 4-Gänge-Menü oder alternativ als shared-Dining oder Buffet

D E L U X E  V O M
P L A N C H A  G R I L L 

GRILL MENÜS
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Auswahl an Anipasti: Mariniertes Gemüse, Pilze, Caprese, Käse, 
Oliven, dazu Brot & Grissinis

Frischer Salat mit Tomaten & etxra Mozzarella und Kerne

Lasagne Bolognese mit Tofu

Rosmarinkartoffeln mit Dips

Grillgemüse mit Olivenöl

Gnocchi mit Gorgonola-Sauce und Roten-Zwiebel-Jus.

Pinsa mit Gemüse und Basilikum-Öl

PRO PERSON 30 € 
Serviert für Shared-Dining oder als Buffet
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VEGGIE / VEGEANES MENÜ
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Wasser, Softdrinks &  Kaffee
Frankenbrunnen still, Frankenbrunnen medium, Frankenbrunnen spritzig

Gartenlimonade Organe, Gartenlimonade Punk Grapefruit,
Gartenlimonade Zitrone, Gartenlimonade Johhenisbeere
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Paulaner Spezi

Kaffee Crema, Espresso  

PRO PERSON 20 €
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Wasser, Softdrinks, Kaffee plus Wein & Bier:
Würzburger Hofbräu Pils, Würzburger Hofbräu Helles, 

Keiler Weizenbier hell, Keiler Weizenbier dunkel,
Kapuziner Weizen Alkoholfrei, Mönchshof Landbier Alkoholfrei,

Mönchshof Radler, Mönchshof Radler Alkoholfrei,
Birra Morretti, Heineken

Bürgerspital Silvaner, Bürgerspital Bachhus, Weinschorle

PRO PERSON 33 €

Wasser, Softdrinks, Kaffee, Wein, Bier plus Secco &  Spritzgetränke:
Aperol Spritz, Limoncello Spritz, Lillet Wildbery, Sarti Spritz

Secco, Secco auf Eis

PRO PERSON 36 €

Wasser, Softdrinks, Kaffee, Wein, Bier, Secco, Spritzgetränke plus Longdrinks 
Gin Tonic, Cola Rum, Cuba Libra, Vodka Lemon & andere Longdrinks nach Verfügbarkeit

PRO PERSON 39 €

GETRÄNKEPAUSCHALE: WEISS

BRONZE

SILBER

GOLD
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Raum mit Bar und großer Aussenterrasse 
inkl. Reinigung & Musikanlage

350 €
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Halle mit Bar und großem Aussenbereich 
inkl. Aussenbar, Reinigung & Licht- & Musikanlage

650 €

BOOTSHAUS & TERRASSE

ALTE WERFT + AUSSENBEREICH

Die Räumen können als solche nicht gemietet werden, 
sondern nur in Verbindung mit Getränken.
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Z A H L U N G S K O N D I T I O N E N 
50% als Anzahlung über den Angebotswert 8 Wochen vor Eventtag

Den Rest nach erfolger Abschluss gemäß Leistungsumfang.

Kein Skonto.

S T O R N I E R U N G S K O N D I T I O N E N
Im Zeitraum von 55 bis 40 Kalendertagen vor dem vereinbartem Leistungszeitraum 50%.

Im Zeitraum von 39 bis 14 Kalendertagen vordem vereinbartem Leistungszeitraum 75%. 

Ab dem 13. Kalendertag vor dem vereinbartem Leistungszeitraum 90%. 

Teilen Sie uns bitte 2 Tage vor der Veranstaltung die endgültige Personenzahl mit, die 
Grundlage für die Rechnungsstellung ist. 

Bei Minderung der Teilnehmerzahl um mehr als 20% von der Erstbestätigung sind wir 
berechtigt, den vereinbarten Preis gegebenenfalls neu festzusetzen.
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AGB FÜR FEIERN


